I-IN\ONA
AI-COI.ICI
Coca-Cola/Zero -3,00
posé 0,331L
Lemon sod _ 3,00
posé 0,331
gstathé _ 3,20
pos 0,331
Aranciafa _ 4,10
Lurisict Flasche 0,275
Chinoﬂo _ 4,10
Lurisic: Flasch® 0,275 L
pisc© Lim _ 4,60
haus mochfe foronenlim
05L
pisc© Lim - 4,60
ha acht Tamarindenh o
05L
Sodawasser
0,251 —2,10
051l 3,50
sodd zitron€
frisch e resst aus Amalﬁzifronen
025L ~2,50
05L -53,90
Holunderblufen- so
0,251 2,50
05L -3,90
Holunderblfjten- Wasser*
0,251 —2,40
05L 3,80
apfel naturfrijb it sodd
025L 3,20
05l 4,50
pfel nafurfrﬁb mit W@ ser
0,251 _3,10
051l 4,40
TassoniTom (ltalien) -5,90
Flosche 0,180 L
*Jugendgefran
SPRIZZI g AP RITIVI
prizzz - 6,90
_sarti
—Aperol
Campari
_cynar
ello: hausd
Negroni _9,50
cinzan \/ermoufh 05501 7
a pari, Tangy rey Gin
Negrom gliaf _9,50
Cinzano e uth R0SSO 1757
Campari, pros€ co
Gin & Tonl - 9,50
Tonqueray G Tassoni Ton

BIRRE
Schremser Zwickl 4,30
0,331
lchnusa on filtraf 4,50
0,331
Moreh‘i - 4,50
0,331L
moretl Radie ~ 4,30
Zzitron®: 0,33L
Moreﬂi 0,0% 4,30
Alkoholfrei, 0,331L
vINI
sprifzé’ wei 3,70
0,25
Hauswei
weber Sfeiermark @)
01251 4,30
0,251t - 7,90
05L - 14,80
Falanghina ei
Porconero, Kamponien, IT
Trocken
0125L _ 4,80
075L Flasch® - 24,00
Aglianico ot
Porconero, Kampamen, IT
frocken
1251 - 4,80
751 Flasch® - 24,00
pro cuvée Bru
casd Il r,Venefo
L Glas _ 4,30
7L Flasch® _g7,00
wein: und Proseccoﬁ en :
: minus 5 EUro zu lenehmen
cesTV! / GR pPA
leoncello 4,80
haus emdaC Amalﬁzifrone
4 Cl
Avernd 4,80
4CL
Averna 5,30
4CL Aver Z fronensaﬁ
Grappa piancd 3,80
klar, fruchﬁg, sanft
2 Cl

HAPPY HOUR
17.00-19.00

Sprizz
z 5
Aperitivi 0L

CAFF
anch€ da ﬁlo_rfar
auch Z m lfnehmen
Espresso
Klein -3,50
poppi© —5,70
Espresso cchiaf
Klein -2,70
poppi© —5,90

ppuccino -5,90
pol¢l giISSES
Tortd Caprese 4,80
Mandel—Schokolad ptorte oh

| nach Copri—Arf
pann coitd 4,50
con Iampom
vanill pudding lembeers uc
Giramisa 5,80
Tiramisu mit S hokolad
stuicke en Alkohol
Pisfacch y -6,00
Pisfazienﬁra hnée caffe
hné |koh©
fracceh" —9,50
Fn‘tﬁerfe Minn—szzafeigkuge n,
nac om BAC - Karam Il
gchokK sau i ubzucker

Alle Prei
KOlsch.relse in Euro i
et R

- pronfo_VOIOO Wien

0) 676 344qf§.of

45

WWW.
.oron
follo to-vol
wW an
@US on |ns,rogfe-ot
ra
Eronto_\,ol On:ﬂ
pronfovo|omi

Monta
g &

gamsfog Ruh

. |—Fr11,30_]e4TC;’9

o & Fei 17 .30

Feiertag 17'88 -22.00

.00 - 22.00




GRUNE oLIVE
s Sudllallen
portion —5,90
SAI-A‘I‘*
fench 6,50
Fenc lulorongen— und Gropefrulfllle‘rs,
Zitron€ aigré
adich Gord nz « —6,9
qdicch rgonzol 'emonleser
Haseln tronen” mdresslng
misC ~6,90
Karol’ren, I Rucola Blallsalale,
Radlochlo e gianc®
Extrd
Bijffelmozzarella + 5,90
Aran ino stk. + 53,50
STREE‘I‘FOOD
weiteré |nfos 24 streeff rhdllsld
vom rvi personal
Arancini _6,80
2 stiick geh‘lllle Relsbdllchen
uch vegelarlsc
Crocch te* @ - 6,80
2 stticks gef lite Erdapfelkrokeh‘en
uopPP polelan _10,50
Mix alle’ Slreelfoodsorlen,
auc egelarlsc
alvi fritt _ 6,30
Frilllerle olbelblo’lﬁer
rduré fri _6,10
ved m Bd tei fnlﬂerfes emUs
Mozza" fritta™ _6,80
4 stuck: Mozzd lla ponlerl
AB 17.09 UHR
ZE FRI‘I“I‘E
fr tiert statt 9¢ acken
Fritto margd r _10,99
Zugeklappf,g ot mt M Szarelld Ricottd
To a’rensouce
Fritto sa e _12,30
Zugeklappf fallt mit soharfer sala ll?lcoh‘o
MozZ rella, T m fensauce
Fritto coft _15,30
Zugekla ot gefull’r mit g m pinken
(Flelsch rei porm yer) lia. Rlco’rla,
Tomalen aquce
Fritto verduré _13,50
Zugeklappf, gefullf mit Mozzarella,
RicO egrllllem G ”se:Zucchlnl
Mel paprik

PIZZE ROSS
MATENSAUCE
marinar - 8,50
Tomalen Oregono Knoblauchél
pisc© lgiall _11,80
gelbe Tom lensauce, egan® schwarze
oliven © Kern: Kapem locknele
Tomd blauchc")l
Alici _ 14,50
Marlnara (kein l\/lozzarello) it sardellen
us gizilien (Flsch rei Testa)
schw s Ol hne m
Tonnazza _15,50
Tomalensouce, l\/lozzarella,
Thunfis® ,Kapem, ofe Zwlebeln,
chwalz® oliven: Baslllkum
Margherifa* _10,90
Tomalensouce, l\/lozzarella, aslllkum
pufald * _13,30
alensauce, Bu‘ffelmozzarella,
Baslllkum
pufald Fresca* _13,80
omalensouce, nach dem Backen:
elm sarelld: Pomodorlnl, Baslllkum
Pr vold ep€ _18,50
Margherlla mit gerducherlem lvlozzarella,
Baslllkum
alamé _ 13,30
Margherlla mit scharfe’ Solaml
pronto Plccanle _14,50
Margherlfa mit scharfer salami choriz®
(Flelsc rei Dormayer), Gorgonzola,
schwarze oliven
Salslccla _13,50
r\/largherlla mi Fenchelsamenhauswursl
(Flelscherel Dormayer
Proscluﬂ‘o cott _13,30
Margherlfa mit okoch schinken
(Flelsc erel Dormayer)
Prosclu _13,00
Margherll fllallenlsc em Rohschlnken
verduré gliate _13,50
Margherlf fgegrlllfem cemus®
Zucchlnl | i paprikd
Ripien® to _12,00
Zugé appt gefulll mit Ri tta lvlozzarell ,
ekoC fem schin n (Fl isC lDorrnayer)
pPiz pold _15,50
Uberroschungsplzzo: 4 Plzzavler e
unterse iedlich pel gt (kein ahl
mégll _AuC vegelorlsc
@ yegan
@ glufenfrel
*vegelarlsc
in klein erhdllllc

PIZZE ]
E ‘I‘ON\ATE

atd an _13,50
Solslcola ischere ormayer) gapfel
Mozzar Rosmar’ dem B cken:
guiffe! relld
quattro Formad i* 14,50
WweiBe pizz@ mi Mozz lia. provold
Gorg® zold Parmesa
pes * 13,50
Haus9d chtes Boslllkum—
(slah‘ o nsauce), l\/lozzorel ) lrocknel
Tomd mesan
pian¢ 12,00
Mozzarell modorlnl, Rucola, Parmesan
FocdC 5,90
Plzzabrol mi Oregano, Ollven'o’l
EXT E USE
5chwarze oliven hne Kern -220
Grlllgemijs -390
Rote Zwlebel - 1,50
Funghl - 1,50
Gelrockne fomaté -250
Kape™m - 1,50
Baslllkum .060
Cherrylomalen - 250
Rucold - 1,50
Knoblauchb’l -060
Chlll‘o’l -060
EX‘I‘RA KASE
Grand (Parmesan) - 1,50
gufald -300
Gorgonzol -300
Mozzarella -200
Provola .270
(gerducherler lvlozzarello)
EX‘I‘RA FI-EISCH/ FIS
Salslccia 270
(Flelscher Dormayer)
salam ( charf) -220
Prosciulfo crudo -250
choriz® (s harf) - 300
(Fleis® erel Dormaye)
Prosclulf 270
(Fleis® erei D rmayer)
Tonn - 300
Alicl Sardelle ) -4,70




